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INVESTIGADOR RESPONSAVEL (IPC) |
Carlos José Dias Pereira (ESAC)

INVESTIGADORES DO IPC|

Marta Henriques (ESAC)

Susana Pereira Dias (ESAC)

Ivo Rodrigues (ESAC)

Bolseiro em Engenharia Alimentar (ESAC)

PARCEIROS|

Fumeiro Artesanal de Seia, Lda. (Entidade Lider)
Sacos 88 — Sociedade de Plasticos, Lda.
Associagdo CECOLAB

Associagdo BLC3

Universidade de Coimbra

DATA DE APROVAGAO |
26 margo de 2021

INICIO |
01 julho de 2021

FIM |
30junho de 2023

FINANCIAMENTO |
Investimento Global Elegivel: 1.053.505,31 €
Apoio financeiro da Unido Europeia — FEDER: 915.682,44 €

Investimento Elegivel (IPC): 132.314,76 €
Apoio financeiro da Unido Europeia (IPC) - FEDER: 126.814,76 €

LOCALIZAGAO |
Centro — 100,00 %

OBJETIVOS |

O Beirlnov propde assegurar a sustentabilidade na cadeia de valor de produtos enchidos, englobando fumados e cozidos, da Regido da
Serra da Estrela. Este alia duas vertentes da sustentabilidade, no produto (redugdo/eliminagdo de conservantes quimicos) e na
embalagem (filme 100% reciclavel).

ATIVIDADES A DESENVOLVER E RESULTADOS ESPERADOS/ATINGIDOS |

A estrutura de desenvolvimento do projeto assenta em trés linhas de investigacdo principais, nomeadamente: 1. Solugbes de
Embalagem Sustentaveis; 2. Solugdes de Conservagdo Alimentar Sustentaveis e 3. Avaliagdo de Ciclo de Vida.

Com efeito, o projeto encontra-se estruturado em seis atividades: Al. Estudos Preliminares / Especificagbes Técnicas; A2. Investigacdo e
Caraterizagdo de novos materiais / processos / técnicas / solugbes; A3. Concegdo e Desenvolvimento; A4. Protétipos e Testes e Ensaios
de Validagdo; A5. Promogdo, Divulgagdo e Exploragdo dos Resultados do Projeto e A6. Gestdo e Coordenagdo do Projeto.

O projeto permitird ao consorcio ser detentor de uma tecnologia inovadora de conservagdo mais prolongada, saudavel e sustentavel de
produtos de enchidos (cozidos e fumados) tradicionais da Regido da Serra da Estrela. O desenvolvimento do projeto esta alinhado com
as estratégias europeias Green Deal e Farm to Fork.
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