
ATIVIDADES A DESENVOLVER E RESULTADOS ESPERADOS/ATINGIDOS
Identificação de marcadores moleculares e metodologias para a identificação da origem em amostras
de leite/ queijo e desenvolvimento da base de dados de marcadores moleculares; otimização do
sistema de unidose e da respetiva embalagem, em termos de conservação, com posterior validação
do seu desempenho em condições reais de logística; desenvolvimento de nova estratégia de
posicionamento do Queijo Serra da Estrela DOP e dos produtos elaborados a partir do mesmo,
nomeadamente a unidose; promoção e divulgação de resultados.
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Mod. 409_01
Sistema Interno de Garantia de Qualidade

LOCALIZAÇÃO | location
Centro – 100%

OBJETIVOS 
Proteger e valorizar o queijo Serra da Estrela DOP recorrendo a novas soluções tecnológicas; garantir a
sua qualidade e genuinidade; aumentar a competitividade de mercado interno; sensibilizar os
produtores para a importância de garantir as caraterísticas exclusivas do queijo, para que aumente a
sua credibilidade junto dos consumidores.
.


